
in vetta alle scale di
piazza delle bigonge

p r a t o

                   /casottoatipico

s: 335 76 95 213
M: 328 35 75 286

da giugno 
a settembre

ingresso libero

chiusi il lunedì

aperti 
dalle ore 18

circa 

cucina aperta 
fino alle ore 21.30



AFFETTATI & SALUMI
da salumifici del territorio pratese

Salame toscano
Finocchiona

Mortadella di Prato IGP
Prosciutto crudo toscano

SELEZIONE DI FORMAGGI
da caseifici e aziende agricole toscane

Formaggio semifresco
Formaggio semistagionato

ASSAGGIO DI UN 
PRIMO PIATTO FREDDO

che a seconda della disponibilità, può essere

Pappa al pomodoro
oppure

Spezzato di grano
con verdure estive

CROSTone ATIPICo
da aziende locali

di patè di fegatini TOSCANI

Pane artigianale
fatto in centro a Prato

La classicità del mangiare toscano,
con un’attenzione particolare al territorio pratese

Un assaggio della Val di Bisenzio, con salumi di 
cacciagione e formaggi più rustici e particolari

Una composizione dei sapori degli orti
e dei campi toscani, combinati artigianalmente

MORSI DI BOSCO
da salumifici della Val di Bisenzio

Salame di cinghiale
Salame di cervo

Salame di capriolo
Soprassata di cinghiale

SELEZIONE DI FORMAGGI
da caseifici e aziende agricole toscane

Pecorino semifresco con tartufo
Pecorino semistagionato al pepe

Ricotta della val di bisenzio

ASSAGGIO DI UN
PRIMO PIATTO FREDDO

che a seconda della disponibilità, può essere

Pappa al pomodoro
oppure

Spezzato di grano
con verdure estive

CROSToNe DI BOSCO
da aziende locali

di crema di FUNGHI porcini

Pane artigianale
fatto in centro a Prato

SPECIALITà DI 
VERDURE & LEGUMI
da aziende della Provincia di Prato

Spiedini di ortaggi
Hummus artigianale

Giardiniera di verdure
polpette vegetali
con mayonese vegana

SELEZIONE DI FORMAGGI
da caseifici e aziende agricole toscane

Formaggio semifresco
Formaggio semistagionato

ASSAGGIO DI UN
PRIMO PIATTO FREDDO

che a seconda della disponibilità, può essere

riso selvatico con pesto 
artigianale del casotto

CROSTone vegetariano
da aziende locali

di salsa di pomodori 
secchi & freschi

Pane artigianale
fatto in centro a Prato

TAGLIERE
ATIPICO

TAGLIERE
del bosco

TAGLIERE
dell’orto
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Arista artigianale 
della Val Bisenzio

Pomodori dell’orto 
Insalata

Mayonese 
Salsa verde

Cetriolini a fette
Provola dolce

Pane a cassetta artigianale
fatto in centro a Prato

Accompagnato da 

chips di patate e senape artigianale

melanzane grigliate
Pomodori dell’orto 

Insalata
Mayonese 

Salsa verde
Cetriolini a fette
Provola dolce

Pane a cassetta artigianale
fatto in centro a Prato

Accompagnato da 

chips di patate e senape artigianale

tartare di manzo (120g)
insalata di stagione
pomodori dell’orto
senape artigianale

Dimentica quello delle Clubhouse, 
questa è la versione del Giardino Buonamici

Come quello quì accanto, ma vegetariano
(per l’opzione vegana, chiedici come)

Come lo farebbe un nostro amico di migliana

CLASSICONE
Prosciutto cotto

Provola dolce

CENTOQUINDICI
Prosciutto cotto

Provola dolce 
Salsa piccante

FATTORE
Arista artigianale 

della Val Bisenzio

Crema di porcini 
Pecorino

VARIANTE DI VALICO
Arista artigianale 

della Val Bisenzio

Provola dolce 
Salsa mediterranea

VEGETA
Hummus artigianale
Salsa di pomodori
Aceto balsamico

CINGHIALAIO
Soprassata di cinghiale

Crema di porcini
Provola dolce

Divisi in due comodi triangoli per favorirne
la condivisione, puoi scegliere tra:

casotto
sandwich

casotto
veg-wich

piatto dell’
allevatore

toast
atipici

8 8

10
5
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DI PATè DI FEGATINI TOSCANI
DI CREMA DI FUNGHI PORCINI

di salsa di pomodori 
secchi & freschi

CON Pane artigianale
fatto in centro a Prato

PER NON BERE A STOMACO VUOTO 
un piatto composto da

piatto di
CROSTONI

6
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Salame toscano
Finocchiona

Mortadella di Prato IGP
Prosciutto crudo toscano

Salame di cinghiale
Salame di cervo

Salame di capriolo
Soprassata di cinghiale

Pane artigianale
fatto in centro a Prato

Formaggio semifresco
Formaggio semistagionato

Pecorino semifresco con tartufo
Pecorino semistagionato al pepe

Ricotta di vallata

confettura artigianale
miele della val di bisenzio

Pane artigianale
fatto in centro a Prato

CECINA
con

melanzane grigliate 
& pepe

6
oppure

mortadella di prato igp
& stracchino

8 
oppure

prosciutto crudo
& mozzarella fiordilatte

8
oppure

salsa mediterranea 
di peperoni e pomodori

& ricotta della val di bisenzio

8
& Pane artigianale

fatto in centro a Prato

1 piatto 
a scelta tra

lasagne al ragù
oppure

cotoletta di pollo 
con patate in forno, 
insalata e pomodori

oppure

toast classicone

+

1 dolcino
a scelta tra

crostata alla frutta

oppure

coppa gelato
cacao e fior di latte con latte fresco

per provare tutti i salumi che proponiamo,
c’è un solo modo. questo.

per provare tutti i formaggi  che abbiamo,
c’è un solo modo. questo qua.

LE NOSTRE VERSIONI DEL
“5 LIRE DI TORTA E 5 DI PANE”

una proposta un po’ diversa dal solito
ma appetitosissima!

giro di
salumi

assaggi di
formaggi

CINQUE &
CINQUE

menù per
bambini

8

8

10



VIN SANTO DI CARMIGNANO   

tenuta di artimino, 2020, 16%

4

VIN SANTO  DI CARMIGNANO    
fattoria ambra, 2015, 14%

5

ronchi pichi
sparla e gerardi, 16%

4

santo stefano vino liquoroso

sparla e gerardi, 16%

3

uve stramature
tenute felsina, 14,5%

4

vermouth bianco di prato

opificio nunquam, 15%

4

vermouth sb 1737
opificio nunquam, 15%

4

vermouth rosso di spiaggia

opificio nunquam, 15%

4

Selezione variabile tra:
biscotti di Prato, brutti boni, 

zuccherini di Vernio, cantucci di vari gusti e 
amaretti di Carmignano 

Tutti artigianali,
tutti fatti in Provincia di Prato

Per accompagnare i dolcini o il dopocenaUn piattino di biscotti della tradizione
e alcune rielaborazioni. sempre pratesi

vini
dolci

biscotti & 
cantucci

3.50

origine dei prodotti
I prodotti che utilizziamo sono freschi, di 

stagione o adeguatamente conservati. 
Selezioniamo prodotti artigianali e vengono 

principalmente dalla Provincia di Prato 
o dalla Regione Toscana.

allergeni
L’elenco degli allergeni è consultabile in Ca-

sotto, puoi chiederlo ai ragazzi in sala.

coperto    1.50

prezzi in euro

opzione celiaca
Purtroppo non possiamo assicurare una 

completa non contaminazione, 
ma se l’intolleranza non è acuta 

abbiamo alcune soluzioni da proporre.
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cassatina dai-dai
coi biscotti di prato del biscottificio mattei

4

crostata
di confettura di frutta

4

sorbetto
al limone  //  al mango

5

pane, vino e zucchero
con vino di carmignano

3

bonbon
di gelato alla vaniglia, con copertura

al cacao e granella di nocciole

3.50

coppa gelato
cacao & fior di latte 

con latte fresco

3

LE NOSTRE proposte per il fine pasto.
o altri momenti

dolci &
gelati



SUCCHINI DI FRUTTA
ACE, albicocca, ananas, mela, pera, 
pesca, arancia, pompelmo (200 ml)

3.50

THE FREDDI
limone, pesca (275ml)

3.50

BIBITE GASSATE
acqua brillante, tonica, tonica al sambuco, 

ginger ale, ginger beer (200 ml)
spuma bionda, cedrata, chinotto,

limonata, aranciata, bitter rosso (330 ml)

3.50

ACQUA
naturale, gassata (500 ml)

1

ACQUA IN VETRO

naturale, gassata (1L)

2

LIQUORI 
Opificio Nunquam, 25%-32%

limone / arancia / bergamotto / melagrana
frutto della passione /  fiori di sambuco / 

 foglie di fico / sambuca / di caffè 
 di liquirizia / di cioccolato

4

amari
Opificio Nunquam e altri, 25%-41%

herbarum / amaro nunquam / fernet / 
amaro di spiaggia / dhn / amaro in bocca

4

bitter
Opificio Nunquam e altri, 25%

rosso / bianco

4

grappa bianca
tenuta di artimiino, 42%

4

grappa di pinot nero
marchesi pancrazi, 42%

5

grappa barricata
selezioni atipiche, 40%

4

CAFFÈ ESPRESSO/DEKA
Torrefazione Padovani

1.20

CAppuccino
Torrefazione Padovani

1.50

CAFFÈ shakerato
Torrefazione Padovani

2

CAFFÈ corretto
grappa di carmignano
sambuca fatta a prato

2

the caldo
selezioni atipiche

2

bibite
fresche

liquori,
grappe & amari

bevande
calde

ma non è tutto qui!
per altri amari, grappe, liquori, 

bitter e vermouth, alza la mano
e chiedi ai ragazzi in sala!
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BOLLE   da metodo martinotti

BOLLICINE   da metodo classico

20

23

23

30

35

30

35

35

35

35

30

5

6

6

6

6

5.50

5.50

5.50

7

7

SGàJO PROSECCO DOC

Perlage Winery, 2023
11% extra dry millesimato (glera)

PARTICOLARE BRUT
Tenuta del Buonamico, 2023
12% brut bianco (pinot bianco, semillon, trebbiano)

BACIAMI
Piandaccoli, 2023
11,5% brut rosato (mammolo)

CASTELLO DEL TREBBIO
2020, sboccatura: 2024
12% brut (chardonnay, trebbiano)

MONTELLORI
2021, sboccatura: 2025
12,5% blanc de blancs, pas dosè (chardonnay)

TENUTA DI ARTIMINO - ROSÈ
2021, sboccatura: 2024
12,5% extra brut rosè (pinot nero)

trentodoc monfort
2020, sboccatura: 2024
12,5% (chardonnay, pinot nero)

trentodoc monfort rosè
2020, sboccatura: 2024
12,5% (pinot nero, chardonnay)

franciacorta camillucci
2020, sboccatura: 2024
12,5% (chardonnay, pinot nero, pinot bianco)

franciacorta camillucci rosè
2020, sboccatura: 2024
12,5% (pinot nero)

FELSINA
sboccatura: 2025
12% brut (sangiovese, pinot nero, chardonnay)

vini NATURALi

SeNZA SOLFITI aggiunti

BIANCO, rosso
E ROSATO

 toscana igt

rosso
 toscana igt

magnum
1.5l

25

25

25

25

23

MALUNA
Vanempo - Poggio di cicignano, 2022
12% bianco (vermentino, viognier, verdicchio)

(B)RANGE
Vanempo - Poggio di cicignano, 2021 
12,5% orange (trebbiano macerato)

SKIM
Vanempo - Poggio di cicignano, 2022
13% rosato (canaiolo, ciliegiolo, sangiovese)

ribollo
poggio primo, 2024
12,5%, rosato ancestrale rifermentato (sangiovese)

CILIEGIOLO E CANAIOLO
Castello del Trebbio, 2022 
13% (ciliegiolo, canaiolo)

grandi formati
40

45

45

quorum
perlage winery, 2023
12,5% valdobbiadene sup. docg - extra dry (glera)

PARTICOLARE BRUT rosè
Tenuta del Buonamico, 2023
12% spumante brut rosè (sangiovese, syrah)

ser biagio barco reale di carmignano - rosso

tenuta di artimino
14%  (Sangiovese, Cabernet Sauvignon, Merlot)
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23

20

25

ARTUMES
Tenuta di Artimino, 2023
12,5% (trebbiano, petit manseng)

MONNA 1475 - BIANCO
Tenuta di Capezzana, 2023
12,5% (vermentino, sauvignon blanc)

bacano
Podere Allocco, 2023
13,5% (chardonnay, sauvignon blanc)

5.50

5

6

VIN RUSPO  rosato borco reale
di carmignano 

rosato - doc

25

235.50

ALILLACANTA
tenuta ceri, 2024
13% (sangiovese, cabernet sauvignon)

VIN RUSPO
Podere Il Sassolo, 2023
12,5% (sangiovese, cabernet sauvignon)

bianchi fuori zona bianco
toscana igt

25

23

23

20

23

25

VERMENTINO VIGNE BASSE - colli di luni doc

Terenzuola, 2022
13,5% (vermentino)

CONGIURA
Castello del Trebbio, 2024
13% (Pinot grigio, Riesling, Manzoni bianco)

inventio
poggio primo, 2022
12,5% (orpicchio)

INCANTO MEDITERRANEO
Tenuta Casadei, 2023
13% (sauvignon blanc, semillon)

vernaccia di san gimignano docg

Tenuta cesani, 2024
12,5% (Vernaccia di San Gimignano)

campisalti
Tenuta ceri, 2024
11% (trebbiano)

6

5.50

5.50

5

5.50

rosati di zona

rosati fuori zona

rosato
toscana igt

rosato
toscana igt

25

25

23

20

ROSATO DI PINOT NERO

Marchesi Pancrazi, 2024
12% (pinot nero)

b-side
tenute lenzini, 2024
12% (merlot)

FEDORA
Podere Allocco, 2024
12,5% (sangiovese)

MONNA 1475 - ROSATO
Tenuta di Capezzana, 2023
12,5% (sangiovese, merlot, syrah)

6

6

5.50

5
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carmignano

RISERVA

barco reale
di carmignano

rosso, doc

carmignano
docg

carmignano
RISERVA docg

20

25

30

23

23

32

35

35

28

35

5

6

5.50

5.50

BARCO REALE
Fattoria Ambra, 2024
13,5% (sangiovese, cabernet franc, canaiolo)

CARMIGNANO
Tenuta Le Farnete, 2022
14% (sangiovese, cabernet sauvignon)

ELZANA
Fattoria Ambra, 2021
14,5% (sangiovese, cabernet franc)

GASTONE
Podere Allocco, 2023
14% (sangiovese, cabernet sauvignon, merlot)

SANTA CRISTINA IN PILLI
Fattoria Ambra, 2021
14,5% (sangiovese, cab.franc, canaiolo, colorino)

CARMIGNANO RISERVA
Tenura Le Farnete, 2020
14,5% (sangiovese, cabernet sauvignon)

IL SASSO
Piaggia, 2022
14,5% (sangiovese, cab. sauvignon & franc, merlot)

GRUMARELLO
Tenuta di Artimino, 2019
14,5% (sangiovese, cabernet sauvignon & franc)

barbocchio
tenuta ceri, 2022
14% (sangiovese, cabernet sauvignon)

TERRE A MANO
Fattoria di Bacchereto, 2021
14% (sangiovese, canaiolo, cabernet sauvignon)

6.50

7

ROSSI di zona rosso
toscana igt

25

25

PIETRANERA
Piaggia, 2023
14,5% (sangiovese, cabernet franc)

MONTEFERRATO PINOT NERO

Marchesi Pancrazi, 2022
12,5% (pinot nero)

6

6

ROSSI fuori zona
ROSSO

toscana igt
+ DENOMINAZIONI

28

25

28

28

20

20

25

25

pinot nero
montellori, 2021
12,5% (pinot nero)

VERMENTINO NERO
Terenzuola, 2023
13,5% (vermentino nero, pollera)

borgeri rosso bolgheri doc

Giorgio Meletti Cavallari, 2023
14% (cabernet sauvignon, merlot, syrah)

lenzini franco
Tenute lenzini, 2023
12,5% (Cabernet Franc)

chianti superiore docg

castello del trebbio, 2023
12,5% (sangiovese, canaiolo, ciliegiolo)

passotasso
tenuta di bibbiano, 2019
12,5% (sangiovese e complementari)

chianti classico docg

tenuta di bibbiano, 2021
12,5% (sangiovese)

CASA & CHIESA
Tenute Lenzini, 2024
14,5% (merlot)

5

5

6

6

6.50

6
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in bottiglia 33cl

ogni giorno
qualche lattina o bottiglia

diversa
che spazia tra:

bionda // rossa // ambrata
doppio malto // blanche // i.p.a. // a.p.a.

session // stout // scura
dei produttori:

birrificio badalà
birrificio i due mastri

birrificio fermento libero
birrificio mostodolce

33cl

5

ogni giorno 6 spine attive
che spaziano tra:

bionda // rossa // ambrata
doppio malto // blanche // i.p.a. // a.p.a.

session // stout // scura
dei produttori:

birrificio badalà
birrificio i due mastri

birrificio fermento libero
birrificio mostodolce

lami birra 

quando finisce un fusto
cambiamo tipologia 

e/o produttore

chiedi ai ragazzi in sala!

piccola                media
3                             5

a partire da                          a partire da

5

5

elisa
birrificio i due mastri
5% (lager - senza glutine)

ANALCOLICA
varie selezioni
< 0.05% (alcohol free)



(g
iv

e 
m

e)
 g

in
 &

 t
o

n
ic GINEPRAHIO i’m feeling supersonic

macciupicciu

oh, mmadre!

ariel

‘ttana galera

grazie, mario

fammelote

apina gialla

pietrino

7

8

8

9

9

8

8

9

9

8

only ju, tuscan london dry gin 
+ tonica mediterranea

Opificio Nunquam - Tavola, Prato
Distillato di sole bacche di ginepro toscano e acqua di sorgente

mario43, london dry gin
+ tonica mediterranea

Podere di Mario - Prato
Con le più intense botaniche delle colline pratesi

du-it london dry gin toscano
+ tonica mediterranea

DU-IT, Distilleria Urbana Italia - Firenze
Pochissime botaniche, secco all’olfatto e pulito in bocca

visionair, london dry gin
+ tonica mediterranea

Visionair - firenze
con botaniche selezionate per aiutare le api

london dry gin
+ tonica mediterranea

Peter in Florence - Pelago, firenze
Miscela di 14 botaniche, con particolare attenzione all’iris, il giglio

artisan bathtub gin
+ tonica ai fiori di sambuco

Opificio Nunquam - Tavola, Prato
Macerato a freddo con piante officinali e spezie aromatiche

Xalxocotl gin tropico
+ tonica mediterranea

Opificio Nunquam - Tavola, Prato
Distillato di ginepro con aggiunta di polpa di guava

mother’s ruin mediterraneo london dry gin
+ tonica mediterranea

Da un’idea di Tommaso Gamurrini - Arezzo
7 aromi dell’area mediterranea

ar/gin/tario, maremma toscana gin
+ tonica mediterranea

Az Agr Santa Lucia - Argentario
poche botaniche, ma particolarmente selezionate

GIN - no gin (vodka di spiaggia)
+ tonica mediterranea

giochi di spaiggiaOpificio Nunquam - Tavola, Prato
Profumi di macchia mediterranea, agrumati
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L’amerihano
d’i’ poggio

spritz me up
before you go-go

sambhugo

chi.mar.ro. chi.mar.ro. 2.0

bardotto

marquis 88 greenpassato

tavola iolo

il conte il duca bianco

a ovest di
paperino

7 8

8

7

8 8

7

8

5.50

8

5.50

8

APEROL + PROSECCO + SODA
‘Cause I’m not planning on drinking solo”

vermouth rosso + chinotto
L’alternativa a Cuba+USA

vermouth rosso + chinotto
+ amaro

Per aggiungere un po’ di carattere

gin bathtub + liquore al bergamotto
+ succo di limone + prosecco

La variante di un canadese di San Giorgio a Colonica

bitter rosso + vermouth rosso
Cambiando i luoghi, il risultato migliora

only ju - london dry gin + bitter rosso 
+ vermouth rosso

Camillo, a Prato, l’avrebbe chiesto così

only ju - london dry gin + bitter bianco 
+ vermouth bianco sb 1737

Davide, tornato da Marte, l’avrebbe chiesto così

bitter rosso + vermouth rosso
+ tonica mediterranea

Filippo, a casa sua, l’avrebbe chiesto così

liquore al frutto della passione + ginger ale
+ succo di arancia

“Oh! Ma qui è ancora meglio che ne’ mi’ palazzo”

gin bathtub + vermouth bianco di prato
+ ginger beer + lime spremuto

L’inverso del Mulo

sciroppo di fiori freschi di sambuco di vernio
+ prosecco + soda

L’aperitivo preferito da Antioch Peverell

liquore al melograno + succo di LIME
+ sciroppo di zucchero + prosecco

Per i nostalgici, ma rosa
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billie gin

somaro 14

tivogliobene

analcolika

polisucco

dealcolato

7

7

235.50 5

7

7

7

gin analcolico
+ chinotto

Una miscela ver.a

gin analcolico
+ tonica mediterranea

“It’s a cocktail lover”

az.agr. casa emma
vino dealcolato e senza zuccheri
0,5% (sangiovese)

Selezioni atipiche di birre analcoliche
Le etichette possono variare durante la stagione.

SOLO BOTTIGLIA 33cl.

polpa di frutto passione
+ ginger ale + succo di arancia

“La bevuta viene da sé, anche senza Berlinguer”

sciroppo di fiori di sambuco
+ tonica ai fiori di sambuco + menta

Stessa sembianza, diversi ingredienti

gin analcolico
+ ginger beer + lime spremuto

La smorfia del Mulo


